
OPPORTUNITÀ FORMATIVE 
GRATUITE PER DOCENTI E CITTADINANZA, 

STUDENTI E STUDENTESSE

2ª Edizione Bando di concorso 2025/2026

Ecostyle e Cibo Green: ogni tuo gesto conta!
Tema: l’impatto della plastica nella moda e nel cibo 

con il patrocinio e il contributo di:promosso da:



Opportunitá formative gratuite
offerte dal concorso 

Il progetto 2025/2026 offre alle scuole partecipanti un ricco programma di eventi, incontri e 
laboratori gratuiti, pensati per integrare l’apprendimento con esperienze pratiche e coinvolgenti.

Percorsi di formazione per docenti e cittadinanza📅

Venerdì 21 novembre 2025 – ore 20:30, Vittorio Veneto, Biblioteca Civica: “La plastica nel
piatto” con Silvio Greco (biologo marino, Slow Food Italia) in collaborazione con il Comune di
Vittorio Veneto;

Sabato 29 novembre 2025 – ore 15:30, Cappella Maggiore, Centro Sociale di Anzano: “Il cibo
che educa” con Michele Romano (formatore Slow Food Italia), in collaborazione con Slow Food
Veneto, Slow Food Alta Marca Trevigiana e il Comune di Cappella Maggiore;
Venerdì 23 gennaio 2026 – ore 20:30, Colle Umberto, Sala S. Lawrenz: “Fili sostenibili: la
plastica nei tessuti” con Michele Vencato (esperto di moda sostenibile), in collaborazione con il
Comune di Colle Umberto, la Pro Loco di Colle Umberto e Radio Caldaia.
Venerdì 20 marzo 2026 – ore 20:30, Sarmede, Teatro Auditorium: “Rotte mediterranee. Viaggio
sull’onda del cambiamento climatico” con Sandro Carniel, oceanografo e Dirigente di Ricerca
presso l’Istituto di Scienze Polari del Consiglio Nazionale delle Ricerche (CNR).

I laboratori saranno attivati tra febbraio e marzo 2026 su prenotazione (in base all’ordine di
iscrizione al bando e alla preferenza delle scuole, indicate nel modulo di iscrizione). 

 Laboratori tematici gratuiti per studenti e studentesse🎓

Tre challenges dedicate alla moda etica – A cura di Impatto APS, con Angela Gatti, consulente
ambientale.

Un incontro online in inglese con gli studenti e le studentesse della GEMS Legacy School (UAE),
premiata come scuola più sostenibile al mondo (New York Climate Week 2025), sul tema
dell’Alimentazione sostenibile, come occasione di incontro e confronto;

Un laboratorio “Tra espressione creativa e comunicazione visiva”, a cura della Prof.ssa Federica
Bortolotti, docente di Discipline Grafiche presso il Liceo Artistico “Bruno Munari” di Vittorio
Veneto.

Tre laboratori esperienziali nelle scuole partecipanti, a cura di Legambiente del Vittoriese, sul
tema della plastica.



Opportunitá formative gratuite
offerte dal concorso 

Due visite didattiche presso il Maglificio Giordano’s di Cappella Maggiore 
Due visite didattiche presso Lanificio Bottoli di Vittorio Veneto (sabato mattina)

Esperienze nel territorio per le scuole

Altre opportunità educative per le scuole

“SapereCoop”, proposte educative gratuite. Coop Alleanza 3.0,
partner del concorso, promuove percorsi di educazione alla
sostenibilità, gratuiti ed aperti a tutti gli Istituti Scolastici:

Scopriamo la spesa;
Cosa ho messo nel carrello? Cioccolato che passione;
Alimenta la biodiversità: di fiore in fiore;
Cibo & Clima: una dieta per il pianeta.

Per informazioni complete: cliccare qui.

Maglificio Giordano’s Lanificio Bottoli

Progetto di educazione ambientale per le scuole secondarie di primo
grado 2025-2026 proposto da SAVNO.

Per informazioni complete: cliccare qui.

https://www.coopalleanza3-0.it/prodotto-coop/sapere-coop.html
https://www.savnoservizi.it/it/scuola/scuola-secondaria-di-primo-grado


Percorsi di formazione per docenti e
cittadinanza 

Dialogo con Silvio Greco, biologo marino, Ordinario di Ecologia, Vice Presidente Stazione
Zoologica Anton Dohrn e Consigliere Nazionale WWF, in collaborazione con Slow Food
Italia, con il Comune di Vittorio Veneto e il Consorzio Pro Loco Prealpi UNPLI APS.

La plastica ha invaso la nostra vita: nel bene, a supporto di ogni nostra attività, e nel male, quando
diventa rifiuto altamente inquinante. Ma soprattutto quando si frammenta in micro e nanoplastiche
che entrano nella catena alimentare. Questi materiali trovano oggi applicazioni in ogni settore: quasi
tutti gli oggetti di uso domestico sono costituiti da polimeri sintetici, e sono prodotti plastici
sofisticati le anche protesiche, le articolazioni del ginocchio, gli stent cardiaci...
Il risvolto della medaglia è che con i milioni di tonnellate di plastiche che scarichiamo ogni anno nei
mari non solo abbiamo distrutto gli habitat marini trasformandoli in discariche, ma ci stiamo
esponendo all’assunzione attraverso il pesce di elementi nocivi per la salute. Tuttavia le strade della
sostenibilità ci sono e sono percorribili.
Nel libro La plastica nel Piatto il biologo marino Silvio Greco offre molti spunti di riflessione su una
criticità che abbiamo il dovere di affrontare con comportamenti diversi, sia come individui sia come
istituzioni, se vogliamo migliorare la qualità della vita.

Venerdì 21 novembre 2025 - ore 20:30
Vittorio Veneto, Biblioteca Civica

“La plastica nel Piatto”
Come siamo diventati Plasticofagi

Silvio Greco è biologo marino, Ordinario di Ecologia all’Università di
Pollenzo, vice presidente della Stazione Zoologica Anton Dohrn,
docente di Ecologia marina alla Pontificia Università Antonianum di
Roma già membro della Commissione scientifica nazionale per
l’Antartide e della Commissione oceanografica italiana, Ha effettuato
campagne di pesca scientifica nei mari del mondo partecipando a sei
campagne di ricerca in Antartide. Autore di oltre duecento
pubblicazioni e cinque libri: Guarda che mare con Cinzia Scaffidi (Slow
Food Editore, 2007), Il pesce, illustrato da Sergio Staino (Slow Food
Editore, 2015), e Un’onda di plastica con Raffaella Bullo
(Manifestolibri, 2018), La Plastica nel Piatto (Giunti Editore 2020). 
E’ Grande Ufficiale dell’Ordine al Merito della Repubblica Italiana e
consigliere nazionale di WWF Italia.

Silvio Greco

Durante la serata, saranno esposti i manifesti vincitori 
della I Edizione del Bando 'Ecostyle e Cibo Green -2024/2025'.



Percorsi di formazione per docenti e
cittadinanza 

Dialogo con Michele Romano, educatore e formatore Slow
Food, in collaborazione con Slow Food Veneto e Slow Food Alta
Marca Trevigiana e il Comune di Cappella Maggiore.

L’incontro affronterà il tema della presenza della plastica nella catena
alimentare, dalle microplastiche nei prodotti agricoli e marini alle
scelte quotidiane che possono ridurre l’impatto sull’ambiente e sulla
salute, con uno sguardo alle buone pratiche educative e comunitarie
promosse da Slow Food.

Michele Romano è educatore e formatore del movimento Slow Food,
associazione internazionale impegnata nella promozione di
un’alimentazione buona, pulita e giusta. Coordina progetti educativi
legati al cibo, all’ambiente e alla sostenibilità, collaborando con
scuole, enti pubblici e comunità locali.
Gran parte della sua attività si concentra nel contesto scolastico
attraverso programmi come Orti a Scuola di Slow Food e Pensa che
Mensa, che coinvolgono studenti e insegnanti nella realizzazione di
orti scolastici e percorsi didattici sull’educazione alimentare. La pratica
dell’orto è al centro della sua metodologia educativa, intesa come
strumento per conoscere la terra, rispettare i cicli naturali e
comprendere l’origine del cibo. Oltre all’ambito scolastico, promuove
la creazione di orti di comunità, spazi condivisi dove si coltivano
piante ma anche relazioni, ascolto e collaborazione. 

Sabato 29 novembre 2025 - ore 15:30
Cappella Maggiore, centro sociale di Anzano 

Il cibo che educa: 
la plastica nell'alimentazione 

Michele Romano

Durante l’evento, saranno esposti i manifesti vincitori 
della I Edizione del Bando 'Ecostyle e Cibo Green -2024/2025'.



Percorsi di formazione per docenti e
cittadinanza 

Dialogo con Michele Vencato, esperto di moda sostenibile, a
cura di Pro Loco di Colle Umberto,  in collaborazione con il
Comune di Colle Umberto e  con la partecipazione
dell’associazione Radio Caldaia.

Durante l’incontro si affronterà il tema della presenza della plastica nel
settore tessile, dalle fibre sintetiche alle alternative sostenibili, con un
approfondimento sulle innovazioni legate all’economia circolare, alla
tracciabilità dei materiali e alla responsabilità sociale nella filiera della
moda.

Michele Vencato è esperto di moda sostenibile e docente presso ITS
Cosmo Valdagno, dove è responsabile dell’Unità U20 del corso Fashion
& Sustainability. Da quasi trent’anni opera nel settore tessile e
dell’abbigliamento, con un’esperienza che abbraccia gli aspetti tecnici,
commerciali, culturali, etici e ambientali.
Nel 2022 ha fondato PURAE – Naturalmente Lane d’Italia, progetto
dedicato alla valorizzazione della lana Gentile Italiana e alla costruzione
di filiere tracciabili e locali che connettono allevatori, filatori, tessitori,
designer e brand.
Parallelamente, da oltre quindici anni, è attivo nella vita civica del
Comune di Valdagno, dove ha ricoperto i ruoli di Assessore, Vicesindaco,
Presidente del Consiglio Comunale e, attualmente, Consigliere
Comunale.

Venerdì 23 gennaio 2026 - ore 20:30 
Colle Umberto, Sala S. Lawrenz

Fili sostenibili: la plastica nei tessuti  

Michele Vencato

Durante l’evento, saranno esposti i manifesti vincitori 
della I Edizione del Bando 'Ecostyle e Cibo Green -2024/2025'.



Percorsi di formazione per docenti e
cittadinanza 

Dialogo con Sandro Carniel, oceanografo e Dirigente di Ricerca presso l’Istituto di Scienze
Polari del Consiglio Nazionale delle Ricerche (CNR), in collaborazione con la Pro Loco di
Sarmede e il Comune di Sarmede.
 
Nel cuore delle serate del concorso, ospitiamo un appuntamento speciale dedicato al mare e al suo
futuro. Nel suo nuovo libro, Rotte mediterranee. Viaggio sull’onda del cambiamento climatico, Carniel
ci accompagna in un viaggio affascinante e insieme urgente attraverso il Mare Nostrum, per scoprire
come il Mediterraneo stia cambiando sotto la pressione del riscaldamento globale e quali
conseguenze questi mutamenti avranno sulle nostre coste, sulla biodiversità e sulla vita delle
comunità che abitano lungo le sue sponde.

Venerdì 20 marzo 2026 - ore 20:30 
Sarmede, Teatro Auditorium

Rotte mediterranee. Viaggio sull’onda del
cambiamento climatico  

Sandro Carniel

Sandro Carniel, oceanologo, è dirigente di ricerca presso l'Istituto di Scienze Polari del CNR di
Venezia, e faculty member SDA Bocconi, Milano. Si occupa del rapporto tra oceani, clima, sostenibilità
e sicurezza climatica, con particolare attenzione agli scenari 
che interessano le regioni polari e l'area mediterranea.

Durante l’evento, saranno esposti i manifesti vincitori 
della I Edizione del Bando 'Ecostyle e Cibo Green -2024/2025'.

Autore di oltre 250 pubblicazioni e contributi scientifici su
riviste internazionali, è anche un apprezzato divulgatore
scientifico: tra le sue opere ricordiamo "Oceani" (Hoepli,
Premio Costa Smeralda 2018). "Il mare che sale" (Dedalo), e
il suo ultimo libro, "Rotte Mediterranee - viaggio sull'onda
del cambiamento climatico" (Ediciclo) .
Membro del comitato scientifico di One Ocean Foundation,
nel 2022 gli è stato attribuito il prestigioso riconoscimento
internazionale “Tridente d’Oro” per meriti scientifici, e dal
2024 è uno dei pochissimi italiani ammessi come
International Fellow nell’esclusivo Explorers’ Club.



Esperienze formative gratuite per
studentesse e studenti nelle scuole

Tra febbraio e marzo 2026 saranno attivati laboratori gratuiti su prenotazione della durata di 2 ore
ciascuno. Gli eventi sono riservati alle prime classi iscritte, determinate in base alla data e all’ora di
invio della conferma di partecipazione al bando di concorso.
Le classi selezionate riceveranno una comunicazione di conferma via e-mail dal Consorzio,
contenente i dettagli relativi a giorno e orario. 

A cura di IMPATTO APS, con il coordinamento di Angela Gatti.

Le tre challenges guideranno studenti e studentesse in un percorso
esperienziale dedicato alla scoperta della moda etica, esplorando il ciclo
di vita dei capi, le materie prime, l’impatto ambientale e le pratiche virtuose
della moda circolare. 

Angela Gatti è consulente ambientale e volontaria dell'associazione
IMPATTO APS, realtà di promozione sociale che si occupa di
sensibilizzazione sui temi della sostenibilità ambientale e sociale attraverso
metodologie partecipative e approcci innovativi.  Laureata in Ecologia dei
cambiamenti globali e specializzata in GIScience per la gestione integrata
del territorio e delle risorse naturali, lavora come libera professionista
collaborando con enti pubblici e privati su studi ambientali, monitoraggi e
pianificazione territoriale sostenibile.  

Tema del concorso: moda e plastica
CHALLENGE SULLA MODA SOSTENIBILE

Alcune fotografie dei laboratori proposti  durante la scorsa edizione del concorso



Esperienze formative gratuite per
studentesse e studenti nelle scuole

Un incontro online in lingua inglese tra studenti italiani e studenti della
GEMS Legacy School (UAE), classificata al primo posto nel Green School
Rankings 2025 e premiata alla New York Climate Week 2025, come
migliore scuola per la sostenibilità a livello mondiale.

Le challenge e l’evento online gratuiti dovranno essere selezionati nel
modulo di iscrizione al bando di concorso.
Periodo: febbraio – marzo 2026 (data da concordare)

Tema del concorso: cibo e plastica 
SCAMBIO DI BUONE PRATICHE INTERNAZIONALI

Alcune fotografie dello scambio di buone pratiche proposto  durante la scorsa edizione del concorso



Esperienze formative gratuite per
studentesse e studenti nelle scuole

A cura della Prof.ssa Federica Bortolotti, docente di Discipline Grafiche
presso il Liceo Artistico “Bruno Munari” di Vittorio Veneto

Il laboratorio offrirà agli studenti e alle studentesse delle scuole aderenti
alcuni strumenti e spunti utili a inventare un manifesto legato al tema
dell’ecosostenibilità, guardando insieme alcuni esempi del linguaggio
visivo sulla comunicazione etica e sostenibile.
Un’esperienza che vuole avere lo scopo di creare un confronto tra il nostro
modo di esprimere un pensiero creativo e le modalità che invece si
utilizzano nel mondo della grafica.

Federica Bortolotti promuove percorsi didattici che uniscono creatività e
progettualità, in diverse occasioni ha guidato i suoi studenti nella
realizzazione di progetti legati all’ambiente, alla natura, all’ecosostenibilità,
collaborando con aziende del territorio.

Il laboratorio gratuito potrà essere selezionato nel modulo di iscrizione
al bando di concorso.
Periodo: febbraio – marzo 2026 (data da concordare con la docente)

TRA ESPRESSIONE CREATIVA E COMUNICAZIONE VISIVA

Federica  Bortolotti



Esperienze formative gratuite per
studentesse e studenti nelle scuole

I laboratori saranno condotti da volontari ed esperti dei circoli di
Legambiente del territorio e guideranno studenti e studentesse in un
percorso di conoscenza e consapevolezza sull’impatto della plastica di uso
quotidiano nell’ambiente. 
Attraverso esperienze pratiche, giochi e momenti di riflessione, i partecipanti
esploreranno i temi dell’inquinamento da plastica, della diffusione delle
microplastiche negli ecosistemi e della riduzione dei rifiuti. L’attività
promuove comportamenti responsabili e quotidiani per ridurre il consumo di
plastica monouso, con un approccio educativo basato sull’esperienza diretta
e la cittadinanza attiva.

PLASTICA: LABORATORI ESPERIENZIALI CON LEGAMBIENTE

Il laboratorio gratuito potrà essere selezionato nel modulo di iscrizione al
bando di concorso. Periodo: febbraio – marzo 2026 (data da concordare)



Esperienze formative gratuite per
studentesse e studenti nelle scuole

Grazie alla collaborazione con MOM – Mobilità di Marca
S.p.A., è garantito il supporto per gli spostamenti delle
scuole partecipanti al concorso “Ecostyle e Cibo Green”,
promosso dal Consorzio Pro Loco Prealpi UNPLI APS e
rivolto agli studenti e le studentesse delle scuole
secondarie di primo grado dei Comuni di Cappella
Maggiore, Colle Umberto, Cordignano, Fregona, Sarmede e
Vittorio Veneto.

La collaborazione sarà attiva dal 7 gennaio al 30 aprile
2026, periodo in cui si svolgeranno i laboratori e le
attività formative del progetto.

I biglietti di viaggio saranno acquistati dalle classi
partecipanti; l’accompagnatore scolastico dovrà essere
munito di una lettera di accompagnamento che attesta la
partecipazione alle attività del concorso e che sarà
riconosciuta dal personale MOM anche per il viaggio di
ritorno e fornita dal Consorzio.
Eventuali spostamenti extraurbani non coperti da corse
programmate potranno essere concordati direttamente
con MOM diversi giorni prima della data prevista.

Il Consorzio Pro Loco Prealpi UNPLI APS ringrazia MOM
per la collaborazione e per il sostegno alla mobilità
sostenibile nel territorio, che favorirà la partecipazione
delle scuole alle attività del progetto.

MOBILITÀ SOSTENIBILE
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Con il patrocinio e il contributo di: 

Main partner:

I nostri partner:

Promosso da:

Con la collaborazione di:



Per informazioni: 
Consorzio Pro Loco Prealpi Unpli Aps
Piazza Roma, 5 - 31026 Sarmede (TV) - Italia
Tel. 3496157361
www.consorzioprealpi.org - concorso@consorzioprealpi.org

Ente organizzatore 
Il Consorzio Pro Loco Prealpi fa parte dell’Unione Nazionale Pro Loco
d’Italia, affiliato a UNPLI VENETO APS e coordinato da UNPLI TREVISO
APS. Riunisce le Pro Loco di Cappella Maggiore, Colle Umberto, Cordignano,
Fadalto, Fregona, Nove San Floriano, Sarmede e Vittorio Veneto e promuove
il patrimonio culturale, naturale e sociale del territorio attraverso eventi,
attività di volontariato e iniziative di tutela delle tradizioni locali.

Presidente Consorzio Pro Loco Prealpi UNPLI APS
Francesca Bertolin.

Vice Presidente Consorzio Pro Loco Prealpi UNPLI APS
Tiziana Gottardi.

Ideazione e progettazione: 
Ketty Gallon, Silvia Gasparetto ed Angela Gatti.

Grafica: 

Si ringraziano tutte le persone, le istituzioni e le associazioni che, a vario
titolo, hanno collaborato alla realizzazione di questo concorso, offrendo
tempo, competenze e passione condivisa.

Un sincero ringraziamento a tutti i docenti, i dirigenti, gli studenti e le
famiglie, che con il loro impegno quotidiano sono i veri artefici di questo
cambiamento. Grazie a voi, il concorso non è solo un’iniziativa, ma un vero
percorso di consapevolezza e di cambiamento.


